
MENUS 
 

Lundi 16 mars 

 

Betteraves rouges 

Emincé de dinde (VF) 

Haricots verts (bio) 

Cookie (Fait maison) 

 

 

Mardi 17 mars 

 

Chou blanc émincé/ 

St Marcellin (IGP) 

Bolognaise de lentilles vertes (bio) 

Spaghettis 

Crème au caramel beurre salé 

Pain (bio) 

 

Jeudi 19 mars 

 

Maïs (bio) / œuf (bio) 

Gratin dauphinois (VF) 

Pomme (bio) 

Pain (bio) 

 

Vendredi 20 mars 

 

Potage aux  potimarrons 

Dos de colin 

Riz (bio) 

Cocktail de fruits 


